


Tous nos plats sont « fait-maison », c’est-à-dire élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Tableau des allergènes disponible sur demande – Prix nets en euros, taxes et service compris – Origine des viandes : France

Entré es

Accompagnements Desserts

Plats

CAPRESE 19

Mozzarella Bufala avec tomates,  

basilic et origan

SOUPE DU JOUR 15

DUO DE MINI BURGER 15

Deux pièces de mini steack haché  

avec pain et fromage

PIZZA 14

Base sauce tomate et mozzarella 

et basilic

CROC JAMBON ET FROMAGE 19

FRITES MAISON 9

POÊLÉE DE LÉGUMES 9

RIZ BLANC 8

PURÉE 9

SALADE MIXTE 9

SALADE DE TOMATE ET 
CONCOMBRE

9

HARICOTS VERTS 9

YAOURT NATURE OU FRUIT 15

COMPOTE DU JOUR 15

GLACES ET SORBETS 15

TARTE DU JOUR 15

MOUSSE AU CHOCOLAT 15

SAUMON GRILLÉ 26

Avec pommes de terre écrasées  

et sauce yaourt 

CHEESEBURGER 30

Pain, viande et cheddar  

avec salade, tomates et frites

FISH AND CHIPS 29

Pavé de poisson blanc pané  

avec des frites

ESCALOPE DE POULET 26

GNOCCHIS 27

Gnocchis avec sauce tomate,  

basilic et mozzarella

LES PÂTES 21

Pennes, spaghettis, coquillettes 

avec sauce tomate, beurre ou 

huile d’olive


