
D E S S E RT S 

Tous nos plats sont « fait-maison », c’est-à-dire élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Tableau des allergènes disponible sur demande – Prix nets en euros, taxes et service compris

TIRAMISU À LA CRÈME DE MARRON 20

Biscuit cuillère, Crème de marron mascarpone, espresso  
et copeaux de chocolat

CREPES SUZETTE (à partager pour 2) 36

Au guéridon 

AMANDIER 20

Aux poires et aux amandes, glace à la vanille maison 

LE PETIT JARDIN 20

Brownie aux noix, craquant cacao, crumble cacao, chocolat noir  
et crème anglaise à la vanille

MOUSSE AU CHOCOLAT (à partager pour 2) 38

Et ses condiments

CHESTNUT CREAM TIRAMISU 20

Ladyfinger biscuit, mascarpone chestnut cream, espresso,  
and chocolate shavings

SUZETTE CREPES (to share for 2) 36

Prepared at your table

AMANDIER 20

With pears and almonds, served with homemade vanilla ice cream

THE LITTLE GARDEN 20

Walnut brownie, cocoa crunch, cocoa crumble, dark chocolate,  
and vanilla custard

CHOCOLATE MOUSSE (to share for 2) 38

With toppings 




